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La missió d’El Bocamoll és difondre la cultura del vi, els escumosos i els destil·lats,
a la restauració, espais especialitzats, comerços i a totes aquelles persones
inquietes i apassionades en el món del vi. 

Amb l’objectiu d’apropar el producte més enllà d’una ampolla, hi trobem  una
història,  una sensibilitat i estima al  medi ambient, el respecte al territori i a la
terra, i sobretot l’essència dels qui el fan possible.
  
Ho fem de la mà dels petits elaboradors i cellers de proximitat, mitjançant els seus
projectes singulars, arrelats al territori i amb un accent propi.
 
Comptem amb un equip de sommeliers, amb una àmplia trajectòria i experiència
en la restauració i el sector dels vins i els escumosos que transmeten tots aquests
valors. 

A Sant Celoni, disposem d’una botiga especialitzada on trobareu una àmplia
selecció de referències, i un espai de tast i formació. 
   
I en línia, ens podeu trobar:   www.elbocamoll.cat
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LES ZONES

www.elbocamoll.cat/distribució



ASSESSOREM

DISSENYEM CARTES 

FORMEM

TASTOS I MARIDATGES

www.elbocamoll.cat/distribució

DISTRIBUIM 



VINS DEL MONTSENY

BALUARD 2021

TARRÉS
MONTSENY

En Xavi Clopés i en Marc Dominici, són els fundadors del Celler Pere Brincs. 
Fan vins de dues procedències ben diferenciades, una al vell mig del Parc Natural i reserva
de la biosfera del Montseny  a 750 metres d'altitud, i l'altre situada al poble de Tarrés a Les
Garrigues.
Es un projecte jove i sorprenent. 

100 % Chardonnay

Vi blanc de Chardonnay del Montseny. 
Les vinyes es troben a 750 metres d'altitud, al terme
municipal  de Fogars de Montclús. 
Derrapat i premsat suau obtenint most flor.

Embotellat el juliol de 2022.
Núm. ampolles: 900

Celler Pere Brincs

Montseny
Fogars de Monclús

6 mesos de criança en
bocoi de castanyer del
Montseny

BALUARDMONTSENY

El massís del Montseny és Parc
Natural i Reserva Mundial de la
Biosfera. El coronen cims com el
turó de l'Home (1.706 metres) o el
Matagalls (1.697 metres), i acull un
patrimoni natural i cultural molt
ric.

Ubicat en un entorn natural
privilegiat, al peu de les muntanyes
de Prades, és un dels pobles més
ben conservats de la comarca. Al
nucli urbà destaca l'harmonia
estètica de les construccions en
pedra seca.

CELLER PERE BRINCS



EMBAT

LES GARRIGUES (TARRÉS)

LA COVA

BRICAIRÀS

SERENDECA

Costers del Segre
Tarrés (Les Garrigues)

100 % Macabeu

Vi Blanc de Macabeu. 
La vinya del Portell és troba entre els 600-630 metres
d'altitud al terme municipal de Tarrés a les Garrigues.
Derrapat i premsat suau

Núm. d'ampolles: 1500

100 %  Parellada

Vi Blanc de Parellada
Vinyes de la finca familiar del Marc i la Míriam al terme
municipal de Tarrés, les Garrigues,  a 550 metres d'altitud
Maceració pel·licular prefermentativa en fred durant 5 dies.
Embotellat el juny de 2022

Núm. d'ampolles: 1500

Costers del Segre
Tarrés (Les Garrigues)

100% Macabeu

Escumós de Macabeu seguint el mètode Ancestral. 
La vinya del Portell és troba  al terme municipal de Tarrés a
les Garrigues.
Maceració pel·licular prefermentativa en fred durant 3 dies.

Tiratge l'octubre de 2020.
Degorgat el marc de 2023.

Núm. d'ampolles: 1100 

Costers del Segre
Tarrés (Les Garrigues)

100 % Parellada
Escumós de Parellada seguint el mètode Ancestral.

Maceració amb pells durant 7 dies.

Veremat i tiratge l'octubre de 2022.
Degorgat el juny del 2023.

Núm. d'ampolles: 600

Costers del Segre
Tarrés (Les Garrigues)

5 mesos de criança en bocoi

8 mesos de criança en
dipòsits d'acer inoxidable

28 mesos de criança en 
ampolla

8 mesos de criança en 
ampolla



D.O.Q. PRIORAT

MAS 
D'EN PERÍ

El varietal de Carinyena és el més
recte, seriós i elegant. Fruita negra
madura amb tocs balsàmics que la
complementen. 

M’ho ha dit un ocellet és el vi de Mas d’en Perí, un projecte que de la mà de la Iduvina
Olmedo s’obre pas a Porrera, a la DOQ Priorat. Mas d’en Perí és originàriament una
masia de mitjans del XIX, adquirida a finals dels 50 per la família de la Iduvina. Ella és
la tercera generació que treballa la terra, i la primera a llençar-se a elaborar vi.

17 ha formen la finca però de moment només hi ha 4 plantades. Fa 15 anys, el pare de
l’Iduvina va decidir plantar les varietats de garnatxa i carinyena. Ara amb el
creixement del projecte, han decidit plantar 3 ha més de varietats blanques i una
mica més de garnatxa.

M'ho ha dit un ocellet 
Carinyena

No es fan servir botes per criar el seu
vi, només acer inoxidable, per això
s’hi troben les notes fruita i paisatge
en cada copa.
El varietal de Garnatxa és el més
afruitat, explosiu i llaminer. Fruita
vermella i cruixent amb un rerefons
de regalèssia fresca. 

M'ho ha dit un ocellet 
Garnatxa

El cupatge és el perfil més clàssic, el
més Priorat. La Carinyena i la
Garnatxa formen un matrimoni
perfecte, explosió de fruita vermella i
fruita de bosc acompanyada dels
tocs balsàmics. Es presenta madur i
fresc al mateix temps amb una
textura sedosa. 

M'ho ha dit un ocellet 
Cupatge

M'ho ha dit un ocellet 
Pedro Ximenez - Blanc Brisat

Es un vi blanc varietal de Pedro
Ximénez amb rapa i brisat.
Aquesta és la primera anayada que
el celler elabora aquest vi.

D.O.Q. PRIORAT



D.O.Q. PRIORAT

SANGENÍS 
I VAQUÉ
Sangenís i Vaqué és un celler familiar que sorgeix l’any 1978 quan el Pere Sangenís i la
Conxita Vaqué comencem a plantar vinyes a les finques del Pere a Porrera, sota la
D.O.Q. PRIORAT. Aquestes terres havien pertangut a la branca materna de la seva
família Montlleó des d’abans del 1700 i principalment s’hi havia cultivat vinya.

L’any 1978 comencem a elaborar vi a l’antic celler de Josep Simó, l’avi de la Conxita,
elaborador i comerciant de vi des de 1886, que després passa a denominar-se
Sangenís i Vaqué. Des d’aleshores en aquest celler hem mantingut l’equilibri entre les
noves tendències vinícoles i tradició, elaborant vins que combinin ambdues coses.

Clos Monlleó
Selecció Carinyena

Vall Por Lo Bacanal
de  Garnatxa

Garbinada Dara

Lo Coster
Blanc

Coranya Clos Monlleó

D.O.Q. PRIORAT



VALL POR
SANGENÍS I VAQUÉ

Estructurat i concentrat, amb bona integració
de notes de fruita, agradable textura vellutada,
notes de roure cremós, bona acidesa i un final
llarg lleugerament especiat

Bona intensitat aromàtica i concentració,
aromes fresques de fruits dels bosc, espècies,
regalèssia i suaus tocs minerals

12 mesos en barriques de roure de 3r any.

Formatges, embotits, carns, carns a la graella i
arrossos.

Vermell picota

60% Carinyena, 40% Garnatxa 

D.O.Q. PRIORAT
Porrera (Priorat)

www.elbocamoll.cat/distribucio

Vall Por és l’antic nom del poble de Porrera, la Vall de la Por.

Raïm procedent de la part més elevada de la vinya de La
Cometa, Porrera.
Vinya plantada fa 25 anys, procedent de la seva família des de
fa més de 200 anys. Treballada amb molt de respecte ja que
volem que envelleixi de la millor manera.

El vi Vall Por està vinificat en els antics cubs soterrats, revestits
amb rajola de gres ceràmica. Després de 26 dies de maceració
es premsarà i realitzarà la fermentació malolàctica de forma
natural als cubs soterrats. Seguidament s’ompliran les
barriques, on hi permaneixerà 12 mesos.

el_bocamoll93 148 24 13



CELLER 
BLANCH

D.O. TARRAGONA

D.O. CAVA

IDENTITATS
L’Identitas es fa a partir de la Subirat Parent, varietat
de raïm insígnia del celler, de la família de les
Malvasies. 

La vinya “Bastards” s’on surt el vi és una vinya vella
plantada fa més de 60 anys al municipi de Puigpelat.
 

Els orígens de la família Blanch relacionats en l’àmbit agrícola es remunten a més de
300 anys enrere amb referències escrites des del 1736. 

Cultivant productes típics de l’àrea de Tarragona, l’evolució ha conduït al cultiu
principal de raïm sense oblidar el cultiu de l’oliva o els fruits secs. 

Coordenades 1.19

Identitats

Subirat Parent
Brut Nature 

Sebastià

Promesa

Microvinificació
Xarel·lo

Subirat Parent
Ancestral

Microvinificació
Chardonnay

Pont Fosc

Celler Blanch
D.O. TARRAGONA
Puigpelat

Fermentació en bóta de castanyer amb les
seves lies durant 3 mesos i criança de 6
mesos en ampolla.

Subirat Parent

D.O. TARRAGONA

D.O. CAVA

Microvinificació
Blanch Rosat



VINS NATURALS DE LA CONCA

VEGA 
AIXALÀ

D.O. CONCA DE BARBERÀ 

Emma 
Garnatxa Blanca

Emma 
Garnatxa Carinyena

Emma 
Vilanova de Prades

Emma
Ancestral - Albariño

El celler Vega Aixalà és un somni familiar fet realitat; es va fundar l’any 2003 després de
recuperar i reconstruir una antiga vinya de l’avi als afores de Vilanova de Prades. 

Les vinyes se situen entre 850 i 910 metres sobre el nivell del mar en un terreny format
per llicorella (pissarra) en un preciós entorn natural de clima continental. Recullen el
raïm a mà i el seu procés és del tot artesà. 

Creen vins d’alta qualitat amb una forta personalitat, vins que enamoren. Ofereixen
vins ecològics i naturals de producció limitada.

Brutal 
Blanc

Brutal 
Negre

Emma 
Syrah

Emma 
Pinot Noir

Fa Seré
Ancestral Macabeu 

Viern Mas de Monné

D.O. CONCA BARBERÀ

VINS NATURALS

Emma 
Garnatxa - Carinyena



D.O. CAVA

D.O. PENEDÈS

VI DOLÇ

PARES 
BALTÀ

CalcariHoneymoon

Músic
Blanc

GrosellaEspígol 
Blanc

Còsmic

Blanca Cusine
Brut Nature

Un dels cellers més antics del Penedès, que data del 1790, els quals son pioners en el
treball ecològic i biodinàmica a la vinya. 

Tenen prop de 200 hectàrees de vinya repartides en 5 finques diferents que els
permet elaborar vins de diferents varietats i estils.

Ginesta

Parés Baltà
Brut 

Amphora
Gris

Amphora
Roja

Satèl·lit Electio Mas Irene

Històric
Brut Nature

Neolític

Indigena
Rosat

Hisenda Miret

Parés Baltà
Brut Nature

D.O. PENEDÈS

D.O. CAVA

CELLER COL·LABORADOR



D.O. PENEDÈS

PUR

TORRE DEL
VEGUER
Els vins de Torre del Veguer procedeixen del Massís del Garraf, un terroir diferent i
original a tots els altres que podem trobar a Catalunya. Es tracta d’una gran massa de
roca calcària formada en l’Era Terciària, situada a la part meridional de la Serra Litoral,
situada entre el mar Mediterrani i la plana del Penedès.
Torre del Veguer està situat a l’extrem oriental del Massís del Garraf en un lloc idíl·lic: a
la falda del cim del Montgròs i amb vistes al mar Mediterrani que es troba a tan sols 4
km.

Maricel Jeronimus Pur RaimsAbellarol

Torre del Veguer

Vi blanc de mínima intervenció elaborat amb la varietat
autòctona de la comarca.
És un vi amb pes en boca i amb bona acidesa que el fa refrescant.

D.O. Penedès
Massís del Garraf

Malvasia de Sitges

Maceració pel·licular d'entre 2 i 3 setmanes. Criança en àmfora durant
3 mesos.

D.O. PENEDÈS



CELLER
ESPOLLA

D.O. EMPORDÀ

VINS DOLÇOS

CLOS DE LES 
DÒMINES

Clos de les
Dòmines

Negre

Babalà
Simpàtic

Clos de les
Dòmines

Blanc

Vins de Postal
Coll de Ribera

Solera 1/2
Garnatxa

El Celler Cooperatiu d’Espolla és una de les empreses vinícoles amb més llarga
tradició a la comarca de l’Alt Empordà ja que va ser fundat l’any 1931 per un grup de
viticultors que volien millorar la qualitat dels seus productes i comercialitzar-los
degudament. 
Un esperit de superació constant ha fet que aquest celler, al llarg dels seus anys
d’existència, fes compatible el manteniment d’un esperit tradicional en el conreu de
la vinya i en l’elaboració del vi i la incorporació progressiva de les millores
tecnològiques més avançades.

Soliserena 1/2
Garnatxa

D.O. EMPORDÀ

Babalà
Aixerit

Celler Espolla
D.O. Empordà
Espolla

Lledoner Blanc, Lledoner Roig, Carinyena Blanca,
Moscatell d’Alexandria

Criança en bótes de roure francès Allier i criança de
6 mesos sobre les mares fines amb bastonatges
setmanals.

Vi blanc obtingut exclusivament de mostos flor i
fermentats en bótes de roure francès Allier.
Criança de 6 mesos sobre les lies fines amb
bastonajes setmanals. Color groc pàl·lid intens
amb reflexos daurats. En nas predominen els
records de fruita blanca madura amb tocs florals i
matisos nobles de la fusta. En boca és un vi
elegant, untuós, equilibrat, amb bona estructura i
llarg.

Vi Novell

Moscatell

CELLER COL·LABORADOR



EL VINO
PRÓDIGO

D.O. RIOJA

VIÑA DE LA MERCE

En Pedro Peciña i la Maria Ruiz, la seva dona, van crear aquest projecte en el que
compten amb l'ajuda dels seus amics, les seves ganes, il·lusió i dues petites vinyes a
Sant Vicenç de Sonsierra a la Rioja. 

L’idea de crear i anomenar l’empresa El Vino Pródigo, va sorgir després de que en
Pedro hagués treballat per altres cellers. Havia arribat el moment de tornar als seus
orígens i fer alguna cosa autèntica, alguna cosa pròpia i “prodigar” els coneixements
adquirits amb el seu propi segell. 

Per gaudir d'un bon vi a la Rioja, sempre cal partir de la base que les vinyes ens
aportaran una cosa tradicional i exclusiva, com són les situades a la part més a l'Oest
de La Rioja, o també anomenada Rioja Alta.

Bodega El Vino Pródigo

La Vinya de la Merce representa el millor tribut que se li pot fer a algú que ja no
hi és, però que sempre inspira, i que representa tantes coses en els record. Per
això aquest vi és el somni fet realitat d'en Pedro com a tribut a "LA MERCE", la
mare del Pedro.
El raïm procedeix de vinyes de més de 40 anys i situada a 500 metres d'altitud.
Per la seva estructura podríem dir que manté el classicisme de La Rioja, però
amb un lleuger toc de modernitat.

D.O.Ca. Rioja
San Vicente de la Sonsierra

Ull de Llebre

D.O.Q. RIOJA

14  mesos de criança en bóta

Prodigus VenitViña de la MercePlaceres Sensoriales Bohemian 
Rhapsody



Avaritia

MAUS

BIRRUM

Maus  Ratafia 16% VOL

Birrum és una cervesera artesana nascuda a Sant Celoni i que elaboren els seus
productes a La Selva des de l'any 2018. Inspirada amb els set pecats capitals.

Libidine

Superbia

Invidia

La Maus és una ratafia artesanal feta a baixa
graduació i menys  sucre, amb aires de nous
verdes i herbes aromàtiques

Una beguda elegant i social per consumir
"slow" en un got ample i glaçons.

El toc diferencial d'aquest productes, és el seu
etiquetat d'edició limitada, feta amb
col·laboracions de diversos  artistes com Ferran
Palau, Albert Madaula i Blanca Miró.

Maus va nèixer a Cardedeu durant el confinament la primavera de l'any 2020, on 
5 amics els sorgeix la idea de fer un nova interpretació de la ratafia.

Birrum neix amb la idea de
realitzar 7 cerveses inspirades
cadascuna en els set pecats
capitals. 

Cadascuna de les cerveses
s'elabora a partir d'una recepta
inspirada en un estil lligat a cada
un dels pecats, així doncs el
caràcter de cada cervesa la marca
el seu propi pecador i pecadora.

Ha arribat la vostra hora!

www.elbocamoll.cat/distribució
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