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VINS | COSES BONES

La missié d’El Bocamoll és difondre la cultura del vi, els escumosos i els destil-lats,
a la restauracio, espais especialitzats, comercos i a totes aquelles persones
inquietes i apassionades en el Mon del vi.

Amb l'objectiu d'apropar el producte més enlla d'una ampolla, hi trobem una
histdria, una sensibilitat i estima al medi ambient, el respecte al territori i a la

terra, i sobretot I'essencia dels qui el fan possible.

Ho fem de la ma dels petits elaboradors i cellers de proximitat, mitjancant els seus
projectes singulars, arrelats al territori i amb un accent propi.

Comptem amb un equip de sommeliers, amb una amplia trajectoria i experiéncia
en la restauracio i el sector dels vins i els escumosos que transmeten tots aquests

valors.

A Sant Celoni, disposem d'una botiga especialitzada on trobareu una amplia
seleccio de referencies, i un espai de tast i formacio.

| en linia, ens podeu trobar: www.elbocamoll.cat

Vallés Oriental Maresme Gironés La Selva

www.elbocamoll.cat/distribucié
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En Xavi Clopés i en Marc Dominici, son els fundadors del Celler Pere Brincs.

Fan vins de dues procedéncies ben diferenciades, una al vell mig del Parc Natural i reserva
de la biosfera del Montseny a 750 metres d'altitud, i I'altre situada al poble de Tarrés a Les
Garrigues.

Es un projecte jove i sorprenent.

MONTSENY

El massis del Montseny és Parc
Natural i Reserva Mundial de la
Biosfera. El coronen cims com el
turé de I'Home (1.706 metres) o el
Matagalls (1.697 metres), i acull un
patrimoni natural i cultural molt
ric.

TARRES

Ubicat en un entorn natural
privilegiat, al peu de les muntanyes
de Prades, és un dels pobles més
ben conservats de la comarca. Al
nucli  urba destaca [I'harmonia
estética de les construccions en
pedra seca.

VINS DEL MONTSENY

Fogars de Monclus
Celler Pere Brincs

BALUARD 2021 Montseny
Vi blanc de Chardonnay del Montseny.
Les vinyes es troben a 750 metres d'altitud, al terme 100 % Chardonnay

: municipal de Fogars de Montclus.
ad Derrapat i premsat suau obtenint most flor.

6 mesos de crianga en
bocoi de castanyer del
Montseny

h Embotellat el juliol de 2022.

NUm. ampolles: 900

. BALUARDMONTSENY



EMBAT

Vi Blanc de Macabeu.

La vinya del Portell és troba entre els 600-630 metres
d'altitud al terme municipal de Tarrés a les Garrigues.
Derrapat i premsat suau

NUm. d'ampolles: 1500

LA COVA

Vi Blanc de Parellada

Vinyes de la finca familiar del Marc i la Miriam al terme
municipal de Tarrés, les Garrigues, a 550 metres d'altitud
Maceracioé pel-licular prefermentativa en fred durant 5 dies.
Embotellat el juny de 2022

NUm. d'ampolles: 1500

BRICAIRAS

Escumos de Macabeu seguint el métode Ancestral.

La vinya del Portell és troba al terme municipal de Tarrés a
les Garrigues.

Maceracioé pel-licular prefermentativa en fred durant 3 dies.

Tiratge l'octubre de 2020.
Degorgat el marc de 2023.

NuUm. d'ampolles: 1100

SERENDECA

Escumos de Parellada seguint el metode Ancestral.
Maceracio amb pells durant 7 dies.

Veremat i tiratge l'octubre de 2022.
Degorgat el juny del 2023.

NuUm. d'ampolles: 600

Costers del Segre
Tarrés (Les Garrigues)

100 % Macabeu

5 mesos de crianga en bocoi

Costers del Segre
Tarrés (Les Garrigues)

100 % Parellada

8 mesos de crianga en
diposits d'acer inoxidable

Costers del Segre
Tarrés (Les Garrigues)

100% Macabeu

28 mesos de crianga en
ampolla

Costers del Segre
Tarrés (Les Garrigues)

100 % Parellada

8 mesos de crianga en
ampolla



D.0.Q. PRIORAT

M’ho ha dit un ocellet és el vi de Mas d’en Peri, un projecte que de la ma de la Iduvina
Olmedo s'obre pas a Porrera, a la DOQ Priorat. Mas d'en Peri és originariament una
masia de mitjans del XIX, adquirida a finals dels 50 per |la familia de la Iduvina. Ella és
la tercera generacio que treballa la terra, i la primera a llencar-se a elaborar vi.

17 ha formen la finca perd de moment nomeés hi ha 4 plantades. Fa 15 anys, el pare de
I'lduvina va decidir plantar les varietats de garnatxa | carinyena. Ara amb el
creixement del projecte, han decidit plantar 3 ha més de varietats blanques i una
mica meés de garnatxa.

D.O.Q. PRIORAT

|| M'ho ha dit un ocellet M'ho ha dit un ocellet
I Carinyena Pedro Ximenez - Blanc Brisat

El varietal de Carinyena és el més Es un vi blanc varietal de Pedro
recte, seriés i elegant. Fruita negra Ximénez amb rapa i brisat.
madura amb tocs balsamics que la Aquesta és la primera anayada que
complementen. el celler elabora aquest vi.

. M'ho ha dit un ocellet
Cupatge

El cupatge és el perfil més classic, el
més Priorat. La Carinyena i la
Garnatxa formen un matrimoni
perfecte, explosié de fruita vermella i
fruita de bosc acompanyada dels
tocs balsamics. Es presenta madur i
fresc al mateix temps amb una
textura sedosa.

. M'ho ha dit un ocellet
Garnatxa

No es fan servir botes per criar el seu
vi, només acer inoxidable, per aixd
s'hi troben les notes fruita i paisatge
en cada copa.

e El varietal de Garnatxa és el més
afruitat, explosiu i Illaminer. Fruita
vermella i cruixent amb un rerefons
de regaléssia fresca.




D.0.Q. PRIORAT

Sangenis i Vagué és un celler familiar que sorgeix I'any 1978 quan el Pere Sangenisi la
Conxita Vaqué comencem a plantar vinyes a les finques del Pere a Porrera, sota la
D.O.Q. PRIORAT. Aquestes terres havien pertangut a la branca materna de la seva
familia Montlled des d'abans del 1700 i principalment s'hi havia cultivat vinya.

L'any 1978 comencem a elaborar vi a I'antic celler de Josep Simo, l'avi de la Conxita,
elaborador i comerciant de vi des de 1886, que després passa a denominar-se
Sangenis i Vagué. Des d'aleshores en aquest celler hem mantingut I'equilibri entre les
noves tendencies vinicoles i tradicio, elaborant vins que combinin ambdues coses.

D.O.Q. PRIORAT
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Garbinada Dara Vall Por Lo Bacanal
de Garnatxa
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Coranya Clos Monlled Clos Monlled Lo Coster
Seleccié Carinyena Blanc
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VINS D.O.Q. PRIORAT



VALL POR

SANGENIS | VAQUE

Vall Por és I'antic nom del poble de Porrera, la Vall de la Por.

Raim procedent de la part més elevada de la vinya de La
Cometa, Porrera.

Vinya plantada fa 25 anys, procedent de la seva familia des de
fa més de 200 anys. Treballada amb molt de respecte ja que
volem que envelleixi de la millor manera.

El vi Vall Por esta vinificat en els antics cubs soterrats, revestits
amb rajola de gres ceramica. Després de 26 dies de maceracio
es premsara i realitzara la fermentacié malolactica de forma
natural als cubs soterrats. Seguidament s'ompliran les
barriques, on hi permaneixera 12 mesos.

60% Carinyena, 40% Garnatxa
12 mesos en barriques de roure de 3r any.

Vermell picota

Bona intensitat aromatica i concentracio,
aromes fresques de fruits dels bosc, especies,
regaléssia i suaus tocs minerals

Estructurat i concentrat, amb bona integracio
de notes de fruita, agradable textura vellutada,
notes de roure cremas, bona acidesa i un final
llarg lleugerament especiat

Formatges, embotits, carns, carns a la graella i
arrossos.

VINS | COSES BONES
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D.O. TARRAGONA

D.O. CAVA

Els origens de la familia Blanch relacionats en I'ambit agricola es remunten a més de
300 anys enrere amb referencies escrites des del 1736.

Cultivant productes tipics de l'area de Tarragona, l'evolucidé ha conduit al cultiu
principal de raim sense oblidar el cultiu de I'oliva o els fruits secs.

D.O. TARRAGONA

Microvinificacio Microvinificacié Pont Fosc Identitats Sebastia
Xarel-lo Chardonnay
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Coordenades 1.19
Celler Blanch Puigpelat

D.O. CAVA L'ldentitas es fa a partir de la Subirat Parent, varietat
de raim insignia del celler, de la familia de les

Malvasies.

La vinya “Bastards” s'on surt el vi és una vinya vella
plantada fa més de 60 anys al municipi de Puigpelat.

Subirat Parent

Fermentacio en bodta de castanyer amb les

Subirat Parent Subirat Parent  Microvinificacio . . .
Brut Nature Ancestral Blanch Rosat seves lies durant 3 mesos i crianga de 6

mesos en ampolla.



D.O. CONCA BARBERA

El celler Vega Aixala és un somni familiar fet realitat; es va fundar I'any 2003 després de
recuperar i reconstruir una antiga vinya de l'avi als afores de Vilanova de Prades.

Les vinyes se situen entre 850 i 910 metres sobre el nivell del mar en un terreny format
per llicorella (pissarra) en un precids entorn natural de clima continental. Recullen el
raim a ma i el seu procés és del tot artesa.

Creen vins d'alta qualitat amb una forta personalitat, vins que enamoren. Ofereixen
vins ecologics i naturals de produccioé limitada.

VINS NATURALS DE LA CONCA
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Emma Emma Emma Emma Emma
Garnatxa Blanca Syrah Garnatxa Carinyena Pinot Noir Vilanova de Prades
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Emma Brutal Brutal Fa Seré Emma
Garnatxa - Carinyena Blanc Negre Ancestral Macabeu Ancestral - Albarifio

D.O. CONCA DE BARBERA
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D.O. PENEDES

D.O. CAVA

Un dels cellers més antics del Penedeés, que data del 1790, els quals son pioners en el
treball ecologic i biodinamica a la vinya.

Tenen prop de 200 hectarees de vinya repartides en 5 finques diferents que els
permet elaborar vins de diferents varietats i estils.

D.O. PENEDES
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Honeymoon Espigol Cosmic Indigena Grosella Calcari Ginesta
Blanc Rosat

Amphora Amphora Satel lit Electio Mas Irene Neolitic Hisenda Miret
Cris Roja

D.O. CAVA VI DOLC
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Parés Balta Parés Balta Historic Blanca Cusine Music
Brut Brut Nature Brut Nature Brut Nature

Blanc



D.O. PENEDES

Els vins de Torre del Veguer procedeixen del Massis del Garraf, un terroir diferent i
original a tots els altres que podem trobar a Catalunya. Es tracta d'una gran massa de
roca calcaria formada en 'Era Terciaria, situada a la part meridional de |la Serra Litoral,
situada entre el mar Mediterrani i la plana del Penedes.

Torre del Veguer esta situat a I'extrem oriental del Massis del Garraf en un lloc idil-lic: a
la falda del cim del Montgros i amb vistes al mar Mediterrani que es troba a tan sols 4
km.

D.O. PENEDES
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Maricel Abellarol Jeronimus Pur Raims

P U R D.O. Penedes

Massis del Garraf
Torre del Veguer

Vi blanc de minima intervencid elaborat amb la varietat
autoctona de la comarca.
Es un viamb pes en boca i amb bona acidesa que el fa refrescant.

Malvasia de Sitges

Maceracio pel-licular d'entre 2 i 3 setmanes. Crianca en amfora durant
3 mesos.




D.O. EMPORDA

El Celler Cooperatiu d'Espolla és una de les empreses vinicoles amb més llarga
tradicié a la comarca de I'Alt Emporda ja que va ser fundat I'any 1931 per un grup de
viticultors que volien millorar la qualitat dels seus productes i comercialitzar-los
degudament.

Un esperit de superacid constant ha fet que aquest celler, al llarg dels seus anys
d’'existencia, fes compatible el manteniment d'un esperit tradicional en el conreu de
la vinya i en l'elaboracié del vi i la incorporacidé progressiva de les millores
tecnologiques més avancades.

D.O. EMPORDA

Clos de les Clos de les Vins de Postal
Domines Domines Coll de Ribera
Negre Blanc
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Babala Babala Vi Novell
Simpatic Aixerit

VINS DOLCOS
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Soliserena 1/2 Solera 1/2 Moscatell
Garnatxa Garnatxa

CLOS DE LES
DOMINES D.O. Emporda

Celler Espolla Espolla

Lledoner Blanc, Lledoner Roig, Carinyena Blanca,
Moscatell d'Alexandria

Crianga en botes de roure frances Allier i crianga de
6 mesos sobre les mares fines amb bastonatges
setmanals.

Vi blanc obtingut exclusivament de mostos flor i
fermentats en boétes de roure francés Allier.
Criangca de 6 mesos sobre les lies fines amb
bastonajes setmanals. Color groc pallid intens
amb reflexos daurats. En nas predominen els
records de fruita blanca madura amb tocs florals i
matisos nobles de la fusta. En boca és un vi
elegant, untuds, equilibrat, amb bona estructura i
llarg.



D.0.Q. RIOJA

En Pedro Pecina i la Maria Ruiz, la seva dona, van crear aquest projecte en el que
compten amb I'ajuda dels seus amics, les seves ganes, il-lusid | dues petites vinyes a
Sant Viceng de Sonsierra a la Rioja.

L'idea de crear i anomenar I'empresa El Vino Prédigo, va sorgir després de que en
Pedro hagués treballat per altres cellers. Havia arribat el moment de tornar als seus
origens i fer alguna cosa autentica, alguna cosa propia i “prodigar” els coneixements
adquirits amb el seu propi segell.

Per gaudir d'un bon vi a la Rioja, sempre cal partir de |la base que les vinyes ens

aportaran una cosa tradicional i exclusiva, com son les situades a la part més a I'Oest
de La Rioja, o també anomenada Rioja Alta.

D.O. RIOJA

3%4; ﬁ‘
Placeres Sensoriales Vifa de la Merce Prodigus Venit Bohemian
Rhapsody

=3 VINA DE LA MERCE

Bodega El Vino Prédigo

D.O.Ca. Rioja
San Vicente de la Sonsierra

La Vinya de la Merce representa el millor tribut que se li pot fer a algd que ja no
hi és, perd que sempre inspira, i que representa tantes coses en els record. Per
aixd aquest vi és el somni fet realitat d'en Pedro com a tribut a "LA MERCE", la
mare del Pedro.

El raim procedeix de vinyes de més de 40 anys i situada a 500 metres d'altitud.
Per la seva estructura podriem dir que manté el classicisme de La Rioja, pero
amb un lleuger toc de modernitat.

Ull de Llebre

14 mesos de crianca en bdta



Birrum és una cervesera artesana nascuda a Sant Celoni i que elaboren els seus
productes a La Selva des de I'any 2018. Inspirada amb els set pecats capitals.

Birrum neix amb la idea de
realitzar 7 cerveses inspirades
cadascuna en els set pecats
capitals.

Cadascuna de les cerveses
s'elabora a partir d'una recepta
inspirada en un estil lligat a cada
un dels pecats, aixi doncs el
caracter de cada cervesa la marca
el seu propi pecador i pecadora.

Ha arribat la vostra hora!
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Avaritia Superbia

Libidine Invidia

Maus va neixer a Cardedeu durant el confinament la primavera de I'any 2020, on
5 amics els sorgeix la idea de fer un nova interpretacié de la ratafia.

Maus Ratafia 16% VOL

La Maus és una ratafia artesanal feta a baixa
graduacio i menys sucre, amb qires de nous
verdes | herbes aromatiques

Una beguda elegant i social per consumir
"slow" en un got ample i glagons.

El toc diferencial d'aquest productes, és el seu
etiquetat d'edicio  limitada, feta amb
col-laboracions de diversos artistes com Ferran
Palau, Albert Madaula i Blanca Miré.

www.elbocamoll.cat/distribucid
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